
chokolade 
ein sinnlicher Genuss!

Café Knigge KG
Güsenstraße 2  |  33602 Bielefeld

Telefon 05 21/5 21 64 25
www.schokoli.cafe-knigge.de



Genuss ist unsere Leidenschaft
Nach dieser Maxime arbeitet das Unternehmen Café Konditorei 
Knigge seit über 100 Jahren.
Von Beginn an stand die Qualität der Rohstoffe an erster Stelle 
und bis heute werden nur die edelsten Zutaten verwendet.
Ein wichtiger Rohstoff ist die Kuvertüre. Mit Valrhona Schokoladen 
aus Frankreich haben wir jetzt einen Exklusiv-Partner gefunden, 
der unsere Philosophie teilt und in Bielefeld ausschließlich uns mit 
einem sorgfältig ausgewählten Sortiment beliefert.

Bild: Heiner Meyer, Bielefeld

chokolade – ein sinnlicher Genuss!
Nehmen Sie sich Zeit und setzen Sie all Ihre Sinne ein. Erkunden 
Sie unsere Schokoladenspezialitäten mit ihren vielfältigen 
Nuancen der Aromen. Tauchen Sie ein in die Welt der Schokolade. 
Lassen Sie die Schokolade langsam auf der Zunge zergehen und 
Sie werden durch ein einzigartiges Aromenspiel verführt. Geben 
Sie sich diesem sinnlichen Genuss hin und nichts ist mehr wie 
vorher. Willkommen in der Welt der Schokolade –  
Willkommen im !

Öffnungszeiten
Dienstag bis Samstag 10.00 bis 18.00 Uhr

Sonntag und Montag Ruhetag

Um unserer Kennzeichnungspflicht nachzukommen, informiert Sie eine Liste über die verwendeten 
Zusatzstoffe, einzusehen beim Servicepersonal.                         5/18



100 Französisches Frühstück
Buttercroissant, hausgemachte  
Konfitüre, Butter 3,90 €

101 Süßes Frühstück
Buttercroissant, Brioche, Baguette
brötchen, kl. Quarkspeise mit Früchten, 
hausgemachte Konfitüren, Honig, 
Butter, Philadelphia 8,50 €

102 Fromage-Frühstück
Auswahl an hausgemachten Brötchen und Brotsorten,  
verschiedene Käsesorten, Feigensenf, Butter und  
1 gekochtes Ei 9,50 €

103 Exklusives Frühstück
Auswahl an hausgemachten Brötchen und Brotsorten, ver
schiedene Aufschnitt und Käsesorten, Räucherlachs, Rührei 
vom Biohof, Butter und hausgemachte Konfitüre 11,50 €

104 Müsli
BircherMüsli mit Quark, frischen Früchten  
und Granola 6,90 €

105 Obstsalat
von frischen Früchten der Saison 6,50 €

Petit Déjeuner

150 Schokoladen-Soufflé
Warmer SchokoladenKuchen mit  
zähflüssigem ValrhonaSchokoladenkern, 
dazu gebundene Sauerkirschen und 
BourbonVanilleeis 7,90 €

151 Mandel-Soufflé
warmer Mandelkuchen mit zähflüssigem  
ValrhonaMilchschokoladenkern und  
gerösteten Haselnüssen, dazu  
BourbonVanillesauce und Halsenuss/Walnusseis 7,90 €

152 Schokoladen-Fondue
Grand Cru Valrhona Schokolade wird mit frischen  
Früchten der Saison zum Überziehen serviert 7,90 €

Süße Sünden

200 Warmer Wiener Apfelstrudel 
mit BourbonVanilleeis oder BourbonVanillesoße 5,20 €

201 Warmer Wiener Topfenstrudel 
mit BourbonVanilleeis oder BourbonVanillesoße 5,20 €

202 Warmer Wiener Marillenstrudel 
mit BourbonVanilleeis oder BourbonVanillesoße 5,20 €

203 Warmer Wiener Zwetschgenstrudel 
mit BourbonVanilleeis oder BourbonVanillesoße 5,20 €

Genießen Sie unsere hausgemachten  
französischen Moussetörtchen,  

Petit-fours, Fours de fruit, Macarons und Gebäcke.

Spezialitäten

210 Quiche lorraine 
herzhafte MürbeteigTarte mit  
geräuchertem Speck, Eierguss und Schmand, 
Salatbeilage und HonigSenfDressing 6,90 €

211 Quiche trois fromages
herzhafte MürbeteigTarte mit drei verschiedenen  
Käsesorten, Salatbeilage und HonigSenfDressing 6,90 €

212 Quiche Saumon 
herzhafte MürbeteigTarte mit nowegischem 
Lachsfilet, Salatbeilage und HonigSenfDressing 6,90 €

213 Quiche légume 
herzhafte vegane Tarte mit frischem Gemüse, 
Salatbeilage und HonigSenfDressing 6,90 €

220 Soupe à la tomate 
hausgekochte Tomatensuppe mit  
Basilikumricotta und Baguette 6,50 €

221 Ragoût fin in der Blätterteigpastete 9,90 €

Herzhafte Spezialitäten



250 „Coeur de Guanaja“
Heiße Schokolade (80 % Kakaogehalt)  
für Liebhaber intensiver Schokolade mit  
wenig Kakaobuttergehalt (weniger Kalorien) 4,90 €

251 Araguani (Venezuela)
Heiße Schokolade (72 % Kakaogehalt) mit  
kraftvollem, herben Kakaogeschmack und  
Noten von Trockenfrüchten 4,90 €

252 Guanaja (Mariage de Grands Crus)
Heiße Schokolade (70 % Kakaogehalt), die Gourmetmi
schung der Grand Cru Schokoladen führt Sie in die  
Weite des zartbitteren Schokoladengeschmacks 4,90 €

253 „Alpaco“ (Ecuador)
Heiße Schokolade (66 % Kakaogehalt)  
mit feinen Blumenaromen (Jasmin, Orangenblüten)  
in sehr kräftige Schokoladennoten gehüllt 4,90 €

254 „Manjari“ (Madagaskar)
Heiße Schokolade (64 % Kakaogehalt) mit  
leicht säuerlicher Note nach roten Früchten  
und Trockenfrüchten aus TrinitarioKakao 4,90 €

255 „Jivara Lactée“
Heiße Vollmilch Schokolade (40 % Kakaogehalt)  
mit lang anhaltendem milden Kakaogeschmack  
und Noten von Karamell sowie BourbonVanille,  
verfeinert mit einer Prise Malz 4,90 €

256 „Bahibe“ (Dominikanische Republik)
Heiße Vollmilch Schokolade (46 % Kakaogehalt)  
mit Anklängen von Trockenfrüchten. Schafft die 
Balance zwischen zwarten Milch und intensiven 
Schokoladennoten 4,90 €

257 „Caramelia“
Heiße Vollmilch Schokolade verführt mit sahnigen  
Milchnoten, bevor die Intensität und Kraft ihres 
cremigen Karamellgeschmacks mit subtilen salzigen  
und biskuitähnlichen Noten voll zur Geltung kommt 4,90 €

258 „Azélia“
Heiße Vollmilch Schokolade (35 % Kakaobutter) in  
perfekter Harmonie mit gerösteten Haselnüssen ergiebt  
ein elegant abgerundetes Geschmackserlebnis 4,90 €

259 „Ivoire“
Heiße weiße Schokolade (35 % Kakaobutter)  
schwach gesüßt mit feinen Aromen von  
frischer Milch und BourbonVanille 4,90 €

260 „Schokolipresso“
Für die Kaffeetrinker unter den SchokoladenLiebhabern. 
Den Kakaogehalt bestimmen Sie aus einer unserer  
8 Schokoladensorten, dazu  ein Espresso Arabica 5,90 €

261 „Eis sieht Heiß“
Heiße Schokolade mit einer Kugel VanilleEis.  
Den Kakaogehalt bestimmen Sie aus einer  
unserer 8 Schokoladensorten. 6,20 €

Eine Auswahl an Gewürzen steht für Sie an unserer Theke bereit.
(Kardamom, Zimt, Piment, Chili, Ingwer, Gewürznelke, Rosmarin)

Heiße Trinkschokolade

Alfredo Espresso Primus Omnium – Ein Hauch von Luxus

Elegant wie die italienische Mode und so stilvoll wie die Metro pole 
Mailand gehört dieser Kaffee einfach zum Besten vom Besten.

100 % ArabicaBohnen, im tropischen Hochland gereift und un
gewöhnlich mild an Säure, verleihen dem Kaffee seinen beson
ders angenehmen und ausgewogenen Geschmack. Feine Noten 
von Zartbitterschokolade im Zusammenspiel mit dem leicht wür
zigen Aromabouquet und einem vollen, kräftigen Körper machen 
diesen Espresso zu einem echten Highlight. 
Gut, besser, Primus Omnium!

300 Espresso 2,50 €

301 Espresso Macchiato 2,90 €

302 von Hand aufgebrühter Kaffee 3,50 €

303 Café Creme 3,50 €

304 Cappuccino 3,90 €

305 Milchkaffee, Café au lait 4,10 €

306 Latte Macchiato 4,20 €

307 Schokolade mit Mozarts Noten
Schokolade mit Espresso und Mozartlikör 5,20 €

Kaffee



350 Darjeeling Royal First Flush Blatt – schwarzer Tee
Diese famose Frühlingspflückung mit vielen weißen 
Blattspitzen hat ein spritzigfrisches und an Maiglöckchen 
erinnerndes Aroma, mit zartoranger Tassenfarbe. Wir 
empfehlen eine Ziehzeit von 3 Minuten für eine zarte und 
aromatische Tasse. Zugaben: am besten pur oder mit einem 
Hauch weißem Zucker/Kandis 
 Glas 3,50 €  |  Kännchen 6,50 €

351 Earl Grey – schwarzer Tee
Eine edle CeylonDarjeelingChinaBlattmischung wird 
benetzt mit dem pikanten Aromaöl feinster Bergamottfrüchte. 
Ziehzeit 3–4 Minuten. Zugaben: mit etwas feinem Kandis. 
 Glas 3,50 €  |  Kännchen 6,50 €

352 Assam Special Gfbop
Kräftiger Edeltee aus Nordindiens Plantage am Fuße des 
Brahmaputra Flusses mit gehaltvollem, malzigem Aroma und 
kupferroter Tassenfarbe. Ziehzeit 3–4 Minuten. Zugabe: mit 
etwas weißem Zucker/Kandis  
 Glas 3,50 €  |  Kännchen 6,50 €

353 Japan Gyokuro Asahi – grüner Tee
Es ist der edelste japanische Tee, welcher nur im Frühjahr 
in kleinen Mengen geerntet wird. Durch die Beschattung 
mit Bambusmatten entsteht beim Gyokuro ein sehr hoher 
Koffeingehalt und er wirkt damit sehr anregend. Sein 
tiefgrünes, sehr feines Blatt ist typisch und ergibt eine 
jadegrüne Tassenfarbe. Ziehzeit 3 Minuten. Die feinste Art, 
Sencha Tee zu genießen. 
 Glas 3,50 €  |  Kännchen 6,50 €

354 Kräutergarten – Kräutertee
Reine, erfrischend belebende Kräutermischung aus Lemon
gras, Nanaminze, Rotbusch, Fenchel, Heidelbeeren, Kamille 
und Süßholz, mit süßwürzigem Geschmack. Besonders 
wohltuend. Ziehzeit 510 Minuten. Zugaben: am besten pur 
oder mit einem Hauch von Kandis getrunken. 
 Glas 3,50 €  |  Kännchen 6,50 €

355 In Flagrantea – Kräutertee aromatisiert
Harmonisierende Komposition von Erdbeere, Gojibeere 
und Lemongras, sowie Brombeer und Brennesselblättern, 

umgeben von sinnlichem Aroma 
der Bergamotte. Wir empfehlen 
eine Ziehzeit von 5–10 Minuten. 
Zugaben: am besten pur oder 
mit einem Hauch von weißem 
Kandis. 
 Glas 3,50 €  |  Kännchen 6,50 €

356 Intensitum – Früchtetee aromatisiert
Die Intensität dieser außergewöhnlichen Früchtemischung 
resultiert aus dem Geschmack aromatischer Äpfel, Birnen, 
Gojibeeren und Melonen. Ziehzeit 5–10 Minuten. 
 Glas 3,50 €  |  Kännchen 6,50 €

Tee

Mineralwasser
400 Römerquelle, feinperlig 0,33 l 3,50 €

401 Römerquelle, naturelle 0,25 l 3,50 €

402 Römerquelle, feinperlig 0,75 l 6,50 €

Mortuacienne, französische Limonaden 
415 RhabarberLimonade, naturtrüb 0,33 l 3,90 €

416 IngwerZitronenLimonade, naturtrüb  0,33 l 3,90 €

417 Apfelschorle, naturtrüb  0,33 l 3,90 €

418 Orangenlimonade  0,33 l 3,90 €

Natursäfte
430 Apfelsaft 0,2 l 3,60 €

431 Rote Traube 0,2 l 3,60 €

432 Orangensaft 0,2 l 3,60 €

433 Orange, frisch gepresst 0,25 l 3,60 €

450 Fritz Kola (enthält Coffein) 
 KultKola aus Hamburg 0,2 l 3,30 €

Wasser und Limonade

Eisvariationen

600 Frappé au chocolat
mit weißem SchokoladenLikör, 
BourbonVanilleeis und Milch 6,20 €

601 Secousse au chocolat
SchokoladenShake mit Valrhona SchokoladenChips,  
Valrhona SchokoladenEis und Milch 5,90 €

602 Secousse à la fraise
ErdbeerShake mit Erdbeeren, Erdbeermark,  
Erdbeereis  und Milch 5,90 €

603 Secousse à la vanille
VanilleShake mit Vanillemark,  
BourbonVanilleeis und Milch 5,90 €

604 Eiskugel nach Wahl 2,00 €

605 Portion Sahne 1,00 €



Weißwein

500 Weingut Gunderloch
Grauburgunder QbA 0,1 l 3,50 €

501 Schloss Vollrads
Riesling QbA  0,1 l 3,50 €

502 Weingut Diehl
Rosé Merlot QbA  0,1 l 3,70 €

Rotweine

550 Bardolino Classico
Campagnola, Italien 
mundige Noten von roten Früchten, 
trocken 0,1 l 3,50 €

551 Château Lafitte
Bordeaux, Frankreich 
üppiger Beerenduft mit viel Würze, 0,1 l 6,50 €
kraftvollem Körper, feine Fruchtnuancen 0,375 l 19,50 €

552 Prosecco 0,1 l 4,20 €

553 Prosecco 0,7 l 25,00 €

554 Champagner Moet ¼ 0,2 l 27,00 €

555 Champagner Moet ¾ 0,7 l 79,00 €

Weine und Champagner

Liköre und Spirits

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Bedienungsgeld und gesetzlicher MwSt.

„ chokolade ist fassbar, 
greifbar und vor allem 

essbar gewordenes Glücksgefühl“
Wim Wenders

Liköre und Spirits
470 Mozart Gold  Chocolate Cream 2 cl 3,50 €

471 Mozart Black  Chocolate pur 2 cl 3,50 €

472 Mozart White  Chocolate Cream White 2 cl 3,50 €

473 Mozart Dry   Schokoladen Brand 2 cl 4,00 €

Longdrink
480 Hugo 0,2 l 6,50 €

481 Aperol Spritz 0,2 l 6,50 €


